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Dyrektor Szkoly Podstawowej im. Mikolaja Kopernika w Serocku
oglasza nabor na stanowisko: SZEF KUCHNI SZKOLNEJ
Miejsce pracy: Szkota Podstawowa im. Mikotaja Kopernika w Serocku, ul. Pultuska 68
Wymiar czasu pracy: 1 etat (przewidziany okres zatrudnienia od 01.10.2021r.)

Wymagania niezb¢dne wobec kandydata:

e  Wyksztalcenie: $rednie zawodowe lub zawdd i tytul mistrza w zawodzie
e Staz pracy na stanowisku kucharza/ szefa kuchni — 5 lat

Wymagania dodatkowe wobec kandydata:

e Znajomos¢ obowigzujacych w zaktadach produkeji lub obrotu zywnoscig zasad systemu
HACCP - potwierdzonych dokumentem ukonfczenia szkolenia badz kursu w tym
zakresie

e Posiadanie kwalifikacji wymaganych do prowadzenia ksztalcenia miodocianych
okreslonych w przepisach w sprawie przygotowania zawodowego mtodocianych i ich
wynagrodzenia.

Obowigzki szefa kuchni:

¢ Organizacja pracy w kuchni i zarzadzanie podlegtym personelem.

e Przestrzeganie wlasciwego podziatu pracy w kuchni i nadzér nad jej wykonaniem.

o Nadzorowanie przebiegu procesow technologicznych zgodnie 2z normami,
obowigzujagcymi recepturami 1 wymogami sanitarnymi w  poszczegdlnych
pomieszczeniach produkeyjnych.

e Zakup produktéw zywnosciowych w postgpowaniu wynikajacym z ustawy Prawo
zamoOwien publicznych.

e Dbanie o najwyzszg jakos¢ 1 smak wydawanych positkow.

e Sporzgdzanie zapotrzebowania na surowce do produkeji positkow.

e Pobicranie produktéw spozywczych od intendenta w ilosciach przewidzianych
receptura, kwitowanie ich odbioru w raportach Zzywieniowych, zabezpieczanie
pobranych z magazynu produktéw przed zepsuciem i dbanie o ich racjonalne zuzycie.

o Przeprowadzenie oceny jakosci potproduktow i wyrobow gotowych z ktorych
przygotowywane bedg positki.

e Porcjowanie positkow 1 nadzorowanie ich wydawania.

e Uczestniczenie w planowaniu jadtospisoéw i przygotowywanie wedtug nich positkow.

e Prowadzenie magazynu podr¢cznego.

e Dbanie o czystos¢ pomieszezen kuchennych.

e Pilnowanie, aby w pomieszczeniach kuchennych nie przebywaly osoby
nieupowaznione.

e Przygotowywanie 1 przechowywanie probek pokarmowych zgodnie z zaleceniami
instytucji sanitarnych.

o  Wspdlpraca z dyrektorem szkoty i intendentem w zakresie organizacji Zywienia.

o Utrzymywanie w stanie uzywalno$ci powierzonego sprz¢tu kuchennego i1 ubran
ochronnych, natychmiastowe zglaszanie nieprawidtowos$ei dyrektorowi.



Od kandydata na stanowisko szefa kuchni oczekujemy umiejetnoscei:

Organizacji pracy w kuchni 1 zarzadzania podlegtym personelem,

Szybkiego reagowania i podejmowania decyzji w sytuacji trudne;j,

Umiejetnosci pracy w zespole,

Samodzielnosci w organizacji pracy wlasnej oraz w pracy podleglego zespolu
pracownikow,

Optymalizacji kosztéw poprzez racjonalne wykorzystywanie produktow,
Odpowiedzialnosci za powierzony sprzet kuchenny,

Uczciwosci.

Wymagane dokumenty:

Zyciotys CV,
Kserokopie dokumentéw potwierdzajacych wymagane wyksztalcenie,
Kserokopie $wiadectw pracy potwierdzajacych do$wiadezenie zawodowe kandydata.

Dodatkowe dokumenty:

Potwierdzenie znajomosci systemu HACCP,

Potwierdzenie posiadania kwalifikacji do prowadzenia przygotowania zawodowego
mlodocianych.

Warunki zatrudnienia 1 wynagrodzenia:

Praca w_kuchni szkolnej. po generalnym remoncie w 2021 roku, kompletnie
wyposazone] w sprzet gastronomiczny i AGD

Obowigzuje dobowa i tygodniowa norma czasu pracy zgodnie z art. 129 §1 Kodeksu
pracy, praca od poniedziatku do pigtku,

Wynagrodzenie zasadnicze za prace planujemy, ze bedzie wynosi¢ od 3 900,00 do
4 500,00 kwoty brutto plus dodatek za wyshuge za lata pracy, wyplacany w zalezno$ci
od stazu pracownika,

Dodatkowe wynagrodzenie roczne, tzw. ,,13-stka”,

Nagrody jubileuszowe za wieloletnig pracg, przyznawane na podstawie ustawy o
pracownikach samorzadowych (Dz.U. z 2019r. poz. 1282),

Pierwsza umowa na okres probny z mozliwoscig zawarcia kolejnej umowy na czas
nieokreslony,

Praca w okresie ferii zimowych i letnich oraz w okresach przerw $wigtecznych w pracy
szkoly, gdzie bedzie do przygotowania mniejsza ilos¢ positkow — bez zmiany czasu
pracy i wynagrodzenia..

Wymagane dokumenty nalezy ztozy¢ osobiscie do dnia 04.06.2021r. w godz. od 7:30 do 15:30
w zamknietej kopercie z podanym adresem zwrotnym i dopiskiem

,»Nabor na stanowisko szefa kuchni” lub wysta¢ na adres:

Szkola Podstawowa im. Mikolaja Kopernika w Serocku
ul. Pultuska 68
05-140 Serock



Kandydaci zainteresowani udzialem w kolejnych naborach proszeni sg o zamieszczenie na CV
klauzuli o tresci: ,,Wyrazam zgode na przetwarzanie moich danych osobowych na potrzeby
przysztych procesow rekrutacji”.

Administratorem danych osobowych kandydatow do pracy jest Szkota Podstawowa
im. Mikotaja Kopernika w Serocku, ul. Pultuska 68. Dane przetwarzane sa w celu rekrutacji
1 ich podanie jest obowiazkowe w zakresie okreslonym przepisami prawa pracy,
w szezegblnosci przez Kodeks Pracy. Odbiorcami danych moga by¢ osoby i podmioty
upowaznione do przetwarzania danych oraz uprawnione na podstawie przepisOw prawa organy
publiczne, a takze docelowy pracodawca. Osobie ktérej dane dotycza, przystuguje prawo do
wgladu w swoje dane, prawo ich uzupelniania i poprawiania. Szczegétowe informacje
dotyczace przetwarzania danych podane sg w Polityce prywatnosci dostgpnej w siedzibie 1 na
stronie www Administratora.

Kandydaci spelniajgcy niezbedne wymagania, zostang zaproszeni na rozmowe kwalifikacyjng.
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